
Menù di Ferragosto PRANZO 

 

Antipasto a persona 
Polpo arrostito con carpaccio di zucchine, sfogliata 

alla pizzaiola, spiedino di gambero con panatura 
croccante, involtino di melanzane alla menta 

Antipasti centrotavola 
Polpette, crocchette alla menta, pittule, arancini di 
riso, carpaccio di spada e riso venere alla pescatora 

Primi Piatti 
Orecchiette con pomodorini freschi, basilico e cacio 

ricotta 

Maccheroncino scorfano e pescatrice al vino bianco e 
prezzemolo 

Secondo di pesce 
Gamberoni alla brace , filetto di orata in crosta al 

limone e insalata mista di stagione 

Composé di frutta fresca e dolce  

Bevande incluse acqua naturale e frizzante e vini pregiati salentini  
Ristorante Il Vizio del Barone Caprarica di Lecce via Martano 

n°127 per info e prenotazioni 3387646100 
info@ilviziodelbarone.net  www.ilviziodelbarone.net    

Tutto incluso a euro 50 


